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Organizuojate kalédinj vakarélj

Planuojate surengti vakar¢li. Vis daZniau {vairius
renginius organizacijose rengia patys imonés darbuotojai
ar vadovy igalioti organizacijos asmenys. Zinoma, kai
veikla buvo intensyvesné ir pajamos didesnés, buvo
paprascCiau kreiptis | renginius organizuojancia imong, 0O
ne patiems gaiSti brangy laika. Ka reikéty Zinoti ir
numatyti prie§ rengiant vakarélj biure ir namuose.

Vakarélio proga ir tema
Paprastai i$ anksto Zinoma, kokia proga planuojate organizuoti vakarélj.

Planas
Pries 5 - 6 savaites iki renginio datos sudarykite plana. IS anksto susirasykite: numatykite data, ka
reikia padaryti, iki kada, kas atsakingas.

Vakarélio vieta

Priklausomai nuo planuojamy sveciu skaiciaus ir vakarélio metu planuojamos veiklos bei sveciu
linksminimo pramogu turétuméte numatyti tinkama vieta, kad visiems biity patogu ir nebiity
griisties. Vieta jau turéty biiti numatyta prieS 4 savaites iki renginio.

Vakarélio trukmeé

Jei planuojate kokteilio vakaréli, jo trukmé — iki 2 valandy. Jei planuojate pramogini rengini su
koncertine programa, naturalu, kad renginys uZzsitgs iki 4 valandy ar net ilgiau, ypac jei po vaiSiy
dar ir planuojami Sokiai.

Muzika
Turéty atitikti renginio tematika. Jei vienoje renginio dalyje numatoma gyva muzika, galbiit antroje
reikes didZéjaus. Galbiit kas nors 18 Jiisy komandos mielai imsis $iy pareigy.

Vedéjas
Kad renginys vykty sklandZiau, turétuméte numatyti vedéja ir renginio eiga. Pagalvokite, galbiit kas
nors i8 Jlisy imsis Siy pareigy, o gal reikéty pasisamdyti profesionaly vedéja.

Zaidimai

Smagu, kai renginio metu biina jvairiy uzduociy ar kiekvienas padalinys paruosia savo programa ir
itraukia kitus renginio dalyvius. Patys nuobodZiausi vakaré¢liai, kai susirenkama pavalgyti ir pagerti,
kai laukiama, kad kaZzkas linksmins. Jiis patys turite ‘atsineSti gera nuotaika’ ir biiti nusiteike
bendrauti ir susipaZinti. Paprastai Zmonés biina laibai nedrasiis, nors ir tos pacios komandos nariai.



Drovisi, bijo, kad kaZkas kaZka apie juos pagalvos, o drasos atsiranda, kai gerokai iSgeriama.
Smagiausi vakar¢liai, kai iS karto numatoma veikla, kuri jtraukia kaip galima daugiau dalyviy.

Vaisés

Jei nusprendéte vaiSes ruoSti patys, turite pagalvoti apie indus, irankius, taures, dekoracijas,
aptarnaujantj personala.

Jei planuojate vaiSinti vieno kasnio uzkandZiais ar SvediSko stalo vaiSes, turite numatyti vieta —
stalus, kad biity patogu prie ju prieiti iS abieju pusiy, jei daug Zmoniy. Jei planuojate, kad
uzkandZiai bus neSiojami, tada turétumeéte pagalvoti ir apie personala.

Nesvariis indai

Kai neSvaris indai nuneSami nuo staly, jie 1§ karto dedami ant stalo ar ant Zemés, prie plautuveés 1-2
Zzmonés valo ir deda | neSvariy induy dézes, skirtas iSvezti. Arba indai i§ karto neSami, valomi ir
dedami i skirtingas déZes.

Kuo reikéty pasiriipinti:
Déze Siuksléms

Déze 1€kStéms

Padéklu tauréms

Déze jrankiams

Déze puodeliams

DézZe 1ekStutéms

Déze Sauksteliams

Indai

LekStés (visuomet turékite 20% daugiau nei numatyta sveciy)
Zvakés

Zvakidés

Staltiesés

Servetelés

Taurés (priklausys nuo gérimy)

Irankiai

Sédimos vietos

Banketinis stalas

Geles

Vyno atSaldymo reikmenys

Vyno atidarymo priemonés

Dekoravimo priemonés. Dekoravimas — balionais ar gélémis ar kt.

Kiek ir kokiy tauriy reikia turéti?

Priklausys nuo to, kokiais gérimais planuojate vaisinti.

Jei svecius sutiksite aperityvu — reikés aperityvui skirtos taurés. Vynui, stipriesiems gérimams
(viskiui ar degtinei, brendZiui), vandeniui ir sultims.

Kiek gérimy pirkti?

Svarbiausia nepamirsti nealkoholiniy gérimy. Pats blogiausias dalykas, kuris tik gali nutikti, kai
sveCiams nepasitlysite vandens ar sulCiy atsigaivinti. O ka daryti tiems, kurie i§ viso nevartoja
alkoholiniy gérimy?

Jei planuojate vaiSinti vynu ir pobuvis truks 1-2 val. — 200 ml (2 taurés asmeniui).
Jei vakarélis 2-3 val. (3 taurés) — 300 ml., jei 3—4 val. — 350 ml (3—4 taurés); vakarien¢ — apie 700

ml (5 taurés arba butelis vyno) asmeniui.

Jei jau numatéte, kiek laiko truks vakarélis, labai paprasta suskaiciuoti:



Jei planuojate, kad pobuvis tgsis 2 val. — 200 ml asmeniui;

Zmoniuc skaicCius — 100;

200 ml x 50 Zmoniy skai¢ius = 10 000 ml: 750 ml (1 butelio talpa) = 13—14 buteliy.
Vandens ar sul¢iy taip pat reikéty planuoti po taurg (200 ml) asmeniui.

Jei planuojate maziau Zmoniy, galétuméte suskaiciuoti:
Stipris gerimai — 750 ml (butelis) — 16 porciju;
Vynas ar Sampanas — 750 ml (butelis) — 5 - 6 taurés.

Vyno serviravimas. Jei daug Zmoniy, geriausia, kai vynas iSpilstytas ir sustatytas ant stalo.
Papildomai neSiojama ir pilstoma i$ buteliy. Turéti servetéle vyno buteliui apvynioti.

Kiek ir kokio maisto paruosti?

VaiSes renkite protingai, atsiZzvelgdami | mety laika. Jei tuo metu pigesni vaisiai ir darZovés,
daugiau patiekaly gaminkite biitent i$ ty produkty. Taciau visuomet derinkite produktus tarpusavyje
ir pagalvokite apie iSvaizda, galbit kai kuriuos vaisius ar darZoves galima panaudoti kaip stalo
dekoracijas. Taip pat turite atsizZvelgti ir { maisto kvapa, struktiira, kad jis neprarasty formos ir
puikaus vaizdo. Turite {vertinti, ar maistas derés su gérimais. Kokia renginio trukme?

Atkreipkite démesi i svecius, galbiit kas nors i§ sveciy nevalgo vieno ar kito produkto ar patiekalo.

Jei tai 2 val. trukmés kokteiliy vakarélis — planuokite 5-6 vieno kasnio uzkandZius asmeniui.

Jei planuojate pobiivi prie banketinio stalo, tada asmeniui skai¢iuojama 500 g maisto
(vistienos/Zuvies — 100 g, mésos — 100 g, ryziy ar makarony — 100 g, darzoviy — 100 g, pyrago —
50 g, vaisiy — 50 g).

Maisto turéty biiti jvairaus, nes galbit tarp sveciy yra vegetary, kad jie taip pat turéty i$ ko rinktis.

Kuo daugiau sveciy vaiSinama, tuo maziau maisto reikia vienam Zmogui, nes ne visi Zmoneés turi
vienoda apetita. Vaikai ir vyresni daZniausiai valgo maZziau; jei vaiSés ruoSiamos 100 Zmoniy, galite
skaiciuoti 90-85 porcijas.

Tortai pagal uzsakymg
Torto skai¢iuojama 50 g asmeniui — jei norite daugiau arba Zinote, kad Juisy draugijoje yra smaliZiy,
uzsakykite didesn.

Ar verta uzsakyti vaiSes iS restorano?
Jei uzZsisakote vaiSes i§ restorano. Maistas ruoSiamas pagalbinése patalpose — jei to reikia, drauge
visad turi vaZiuoti viréjas ir baigti ruosti patiekalus. Vir¢jo darbas gali kainuoti papildomai.

Galbut jie galéty Jums atsiysti pavyzdini meniu (1-3 variantus) su patiekalais ir kainomis?
Profesionalai Jums suorganizuos ir suplanuos meniu, dekoruos bufetinius stalus, atve$ reikiamas
kédes ir stalus, elegantiSkai serviruos piety stala. Turétuméte uzduoti Siuos ir kitus jums aktualius
klausimus:

Kiek kainuoty uzkandziai i biura, numatyta pobiivio sal¢ arba i namus 20-50 Zmoniy (furSetinis
stalas)?

Ar turite numat¢ minimalig kaing 1 ar 3 Zmonéms?

Kokius uzkandzius galétuméte pasitlyti?

Kokius uzkandzius galétuméte pasitlyti didesnés kainos?

Ar atvezimas kainuoty papildomai?

Ar stalas serviruojamas?

Jei norétume gyvy géliy ant stalo, ar tai kainuoty papildomai?

Ar gaivieji gérimai jeina { kaing?

Jei neieina, kiek papildomai kainuoty ir kg pasitlytuméte? (mineralini, sultis)?
Kokiuose induose bus patiekiamas maistas (vienkartiniuose ar ne)?



Kokia kaina, jei aptarnauty padaveéja(s)?
Po kiek laiko reikty grazinti indus, ar Jis patys juos pasiimate?

Perkame patys? O gal vertéty pasisamdyti viréja?

Jei vaiSes ruosti ir produktus gaminti planuojate patys, ar ketinate pasitelkti vir¢ja, —
keletas patarimuy, kaip susiskai¢iuoti porcijas ir kiek maisto pirkti.

Jei reikia 10 porciju:

PauksStiena, kepta orkaitéje — 3,5 kg
Zuvies filé, kepama orkaitéje — 1,25 kg
RyZiai arba makaronai — 500 g
Darzoves (nevirtos) — 1,5 kg

Sviezi vaisiai — 1,5 kg

Stris ar pyragas su siiriu —350-500 g.
Pjaustyta mesyte — 900 g

Meésa be kaulo (troskinimui) — 1 kg
Orkaitéje kepama mésa su kaulu — 1,75 kg
Sriuba ar kompotas — 1,7 1

Jei reikia 40 porciju:

Paukstiena, kepta orkaitéje — 14 kg
Zuvies filé, kepama orkaitéje — 4,5 kg
RyZiai arba makaronai — 1,25 kg
Darzovés (nevirtos) — 5,5 kg

Sviezi vaisiai — 5,5 kg

Suris ar pyragas su striu — 1 kg — 1,25 kg.
Pjaustyta mésyte — 3,5 kg

Meésa be kaulo (troskinimui) — 4,5 kg
Orkaitéje kepama mésa su kaulu — 6,5 kg

Aptarnaujantis personalas

Jei Zinote, kad be ju neiSsiversite, kreipkités 1 mégstamo restorano padaveéjus ir pasiteiraukite,
galbiit jie sutikty Jums patalkinti, jei turi laisvadieni. Turétuméte tam numatyti biudzeta.
Dazniausiai — 100-150 Lt padavéjui. O jei uZsakote maistg i§ restorano, i§ karto kreipkiteés ir del
papildomos paslaugos — aptarnavimo. Perduokite aptarnaujan¢iam personalui darby saraSa, o patys
eikit ruostis sutikti svec€ius. 100 Zmoniy pobiiviui reikéty — maziausiai 5 padavejy.

Vakarélio sveciai

I banketa atvykstama laiku ar 15-30 min. véluojant. Turétuméte biiti pasirengg sutikti svecius
kvietime numatyti laiku ir nebesiblaskyti po salg. Jusy pagrindiné uZduotis — sutikti, kad sveciai
nesijausty nesmagiai, supazindinti su kitais, padéti uzmegzti pokalbi. Jokiu biidu nelydékite ir
nesodinkite sveciy patys. Jei yra numatytos sédimos garbingos vietos, Jums turéty talkinti
personalas, atsakingas uz sveciuy palyd¢jima. Renginio Seimininkas turéty pasisveikinti ir vakarélio
metu Snekteléti su visais sveciais.

Kvietimas ir registracija

Likus savaitei iki renginio pasitikslinkite sveCiy saraSa. Likus 3 dienoms iki renginio turétuméte
Zinoti tiksly sveciy skaiciy ir patvirtinti ji restoranui. Renginio diena galite apsilankyti numatytoje
saléje ir pasiziuréti, ar darbai vyksta pagal plana: ar paruostos dekoracijos, sustatyti stalai ir t. t.

Fursetas, kokteilis. Jei renginyje dalyvauja daug Zmoniy, galite véluoti 15-20 minuciy.
e FEiname prie stalo tvarkinga eile ir nesigridame



e Viename ar abiejuose stalo galuose padétos 1ékstés ir stalo irankiai, pasiéme juos judame

laikrodZio kryptimi

e [sidéje maisto, nestovékime prie stalo, leiskime kitiems patogiai prieiti

e Jei yra sustatyti staliukai atsisésti, prieikime ir palaikykime draugija
(gali buti, kad laukia kazko kito?) Palaukime, kol kas nors prisés ir tada pradékime valgyti

e Pirma atsineSkite maista ir pasidékite, o paskui nueikite gérimy, jei gérimai serviruoti ant

kito stalo. Gana sudétinga vienu metu manevruoti ir su servetéle, ir su jrankiais, ir su 1ékste,
ir su taure.

e Jei néra staliuky atisisesti, paieSkokite, kur yra staliuky, ant kuriy biity galima padéti taurg
Niekuomet nesistenkite ir taurg laikyti, ir valgyti, tai gana sudétinga ir nebelieka laisvos
rankos pasisveikinti
Jei vieno kasnio uzkandZiai neSiojami ir drauge neSiojamos lekStutés ar servetéles:
[sidékite ne daugiau nei 5, neprisikraukite pilnos 1eékstutés, tikrai padavéjai dar prieis ©
Visuomet pasiimkite servetéle
Medinio smeigtuko niekuomet nedékite atgal i padékla — jei néra 1ékstutés, isidékite 1
servetele arba ant savo 1ékstutés, jei tokia yra; véliau padékite ant padéklo, kuri naudoja
nesvarioms tauréms nurinkti
e Jei atsikandote kazko, kas labai nepatiko ir negalite sukramtyti, kai niekas nemato

iSspjaukite i servetélg ir surade SiukSliy déZe¢ ar padékla su neSvariomis 1ékStutémis bei

taurémis ten padekite
e NeSvarig taurg statykite ant padéklo, kuriame neSvarios taurés, arba palikite ant tam skirto
staliuko

Sveciy sutikimas

Valanda pries pobiivi jau turétuméte puostis ir ruostis sutikti svecius, o nebegalvoti apie pobiivi ir
jo organizavimo reikalus. Sutinkate, pasitlote gérimy, supazindinate su kitais vakaré¢lio dalyviais,
kuriuos manot esant panaSaus amziaus, profesijos, turint panasius pomégius, kad jie galéty pradeéti
pokalbi.

Sveciy iSlydéjimas
Renginiui artéjant 1 pabaiga vakaro Seimininkas turéty stoviniuoti netoli dury ir atsisveikinti su
sveciais.

Jei reikia iSvykti anksciau
Jei kas nors i$ sveciy turi iSvykti anksCiau, nebiitina trukdyti Seimininko ir ieSkoti jo atsisveikinti,
kad kiti sveciai nesuskubty taip pat iSvykti. Geriau jau rytojaus dieng paskambinti ir padékoti.

Padékos kortelé

Kiekvienas svecias privalo padékoti uz rengini iSeidamas, o véliau ir po renginio.
ISsiunciame per 2448 val.

Tai uZtrunka tik keleta minuc¢iy. Trumpa padéka — daugiausia 3 sakiniai.

Zmonés Jiisy pasakyta, iStarta acidi prisimins daug ilgiau, nei tai, ka jie padarée dél Jisy
Trumpas el. laiskas, telefono skambutis.

Gali buti padékos kortelé su firmos logotipu.

Gali buti grazaus popieriaus kortelé.

Taurés laikymas

Jei sédite prie stalo — tauré privalo biiti pastatyta ant stalo, o ne laikoma rankoje.

Jei stovite — taur¢ laikoma tarp juosmens ir kriitinés

Tostas: kai sakote tosta, tauré laikoma ties kriitine, o pasakius tostg tauré truputélj kilsteléjama.

Tauré laikoma 3 pirStais uZ kotelio. Balto ir putojancio vyno tauré laikoma Zemesnéje dalyje, o raudonojo
galime ir auksciau.



Jei vakarélj organizuojate namuose

Kiek sveciy kviesti?
Turite jvertinti, kiek turite vietos, ar visiems jos uzteks vietos, ar galés patogiai jaustis.

Kiek ir kokiy tauriy reikéty turéti?
Priklausys nuo gérimy.

Kaip su uzkandziais? Kokius rinktis ir kiek maisto planuoti asmeniui?
UzkandZius taip pat turétuméte derinti su gérimais, atsizvelkite i Zmoniy pomégius ar dieta, jei
Zinote, kad tarp sveciy yra jos besilaikanciy.

Ar turiu jspéti kaimynus? IKki kelintos valandos galime linksmintis? — vakarélis tesiasi...
Taip, ir padovanoti koki buteli vyno, kad kaimynai galéty susiplanuoti sau vakara, ta¢iau negalite
triukSmauti ilgiau nei iki 22 val.

Ka sveciai turéty atsinesti?
Gali atsiysti geliy, atsineskite Sokolado, gurmaniSko maisto, vyno.

Ar turiu padéti susitvarkyti?
Tai priklauso nuo Jiisy santykiy su Seimininku ar Seimininke. Kai kada savaime suprantama, kad po
vakarélio visi drauge padeda susitvarkyti. Taip pat priklauso nuo kulttiros.

Kq daryti, jei netycia kazkg sudauziau?
Pasistenkite nupirkti panaSy daikta arba panasios vertés, tinkantj prie interjero.

Sios svetainés turinys, tekstas ar bet kuri svetainéje esanti informacija negali biiti kopijuojama,
platinama, retransliuojama, atgaminama jokia forma, elektronine ar mechanine, iskaitant
kopijavima, iraSyma, saugojima prieinamose informacinése sistemose, perkélima ir naudojima
kitose internetinése prieigose ir svetainése ar kokiu kitu buidu be iSankstinio autorés sutikimo. Dél
leidimo naudotis tekstu ar jo dalimi galite kreiptis: el. p. aj@alvyda.com.




